


Origen
La destilación de la flor del Cantueso, “Thymus         
Moroderys” se remonta a finales del siglo XVIII y fue 
Queremón Alonso, industrial de Monovar (Alicante), 
el creador de nuestro famoso licor Cantueso Oro.

En muy poco tiempo, gracias a su extraordinario 
sabor y calidad, recibió el reconocimiento internacional 
en diferentes exposiciones y certámenes.



Actualidad
Hoy elaboramos el Cantueso Oro con los mismos          
métodos de trabajo que se emplearon un siglo antes, 
a través de su destilado en alambiques de cobre para 
su posterior añejamiento en barricas de roble americano. 

El resultado es un licor de sabor genuino que refleja la 
esencia de los licores tradicionales y nos transporta a 
las montañas mediterráneas en cada sorbo.



Alc. 23% vol.
70cl

LICOR

Cantueso Oro
Tras la cosecha del Cantueso                 
en máxima floración, secamos              
la planta a la sombra asegurándonos 
de conservar sus aceites esenciales 
para extraerlos con el método             
de destilación por arrastre de vapor 
en alambiques de cobre, proceso 
que se ha conservado desde                 
su creación por ser el perfecto          
para extraer los aromas del Cantueso.



Cantueso Oro Crema es 
una delicia para cualquier ocasión. 
Deliciosamente suave 
y acompañado de un elegante sabor, 
este licor único contiene la deliciosa 
esencia del Cantueso originario.

Alc. 17% vol.
70cl

LICOR CREMA

Cantueso Oro
Una exquisitez ideal para celebrar cualquier 
ocasión. Con su textura excepcionalmente 
suave y un sabor distintivamente elegante, 
este licor sobresale por su característica 
esencia, derivada del Cantueso original. 
Esta combinación ofrece una experiencia 
gustativa única y memorable, convirtiéndolo 
en el complemento perfecto para cualquier 
ocasión.

Alc. 17% vol.
70cl



reserva 10 años
Cantueso Oro
Elaborado artesanalmente, cosechando 
la flor del Cantueso procedente de la 
Sierra de Mariola. Destilado en alambiques 
de cobre y envejecido en barricas de 
roble durante 10 años. 
Una joya artesanal.

Alc. 30% vol.
70cl



VERMUT ROJO
Cantueso Oro

Utilizando como base el vino de la uva 
blanca de la variedad Airén hemos 
elaborado un vermut macerado                
y aromatizado con botánicos, utilizando 
plantas silvestres tradicionales de gran 
finura y elegancia como son el ajenjo, 
genciana o la corteza de naranja entre 
otra serie de botánicos.

Servir muy frío acompañado de hielo y 
si se desea, de una rodaja de naranja.

Alc. 15% vol.
70cl
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